Antipasti

Kiirbissuppe € 8,00
Fischsuppe € 18,50
Pulposalat mit Orangen, Fenchel, Oliven Taggiasche & Tomatenconfit € 19,50
Dreierlei Carpaccio -Rind-Vitello Tonnato-Lachs €22,50
(Rucola & Parmigiano — Thunfischcreme — Wakame)
Caprese mit Biiffelmozzarella € 15,00
Gemischte Vorspeise € 23,50
(Culatello Schinken, Buffelmozzarella, Vitello Tonnato, Baby Calamari & Gambas)
Ziegenkase im Filoteig mit Feldsalat & Rote Bete-Creme € 16,50
Roher Culatello Schinken mit Melone, Fetakdse & Mandeln €17,50
Dreierlei Kalbsfilet-Tatar € 24,50
mit SiiBsenf & marinierten roten Zwiebeln, Burrata-Pistazien aus Bronte & Sommertriiffel
Gemiise-Tértchen mit Parmesansauce €12,50
Pasta
Lasagna €17,50
Tagliolini mit Herbsttriffel € 24,50
Tagliolini alla Bolognese Ragu (mit Fenchel-Salsiccia & Rindfleisch) € 18,50
Spaghetti allo Scoglio (Venus- & Miesmuscheln, Calamaretti, Garnelen, Pulpo) € 19,50
Mezze Maniche alla Carbonara mit Guanciale, Parmesan & Pfeffer €19,00
Gefiillte Fagottini mit Ricotta & Spinat, Ricottasauce & Herbsttriiffel €24,50
Trofie mit Lachs-Minze-Zitronensauce & Mandeln €19,00

Hauptgerichte

Lachsfilet mit Pistazienkruste (aus Bronte) €30,50
Weiller Heilbutt mit Beurre blanc € 34,50
Kalbsleber Butter-Salbei € 29,50
Kalbsriicken alla Pizzaiola € 35,50
Rinder-Brasato € 30,00
Cesar Salat mit Parmigiano, Anchovis (mit Hdhnchen) € 21,50

(mit 4 Wildgambas) € 25,00
Romana (Pizza - Tomaten, Biffelmozzarella, Thunfisch & rote Zwiebeln) € 16,50

Fiir unsere geschatzten Gaste

Auf Vorbestellung bereiten wir fiir Sie erlesene Spezialitaten wie Seezunge oder Hummer.
Fiir Auskiinfte zu Allergenen steht Ihnen unser Servicepersonal jederzeit gerne zur Verfligung.

Auswahl feiner Ole zum Mitnehmen

Olio Limone oder Mandarino (250 ml) — € 13,50 | Olio Pistacchio (250 ml) — € 14,50
Olio Nero (0,5 1) — € 22,50 | Olio Bianco (0,5 1) — € 24,50

Offnungszeiten
Di-Fr: 16:00 - 22:00 Uhr | Sa: 13:00 - 22:00 Uhr | So & Mo: Ruhetag




